
BENVENUTI DA

LE NOSTRE SEDI

Via G. Di Cagno Abbrescia,19
Bari

• AMAR •• CORAÇÃO •
Via Guido Dorso, 57

Bari

CLICK HERE FOR
ENGLISH MENU�

https://qrco.de/bdJ5Jq


come

sono preparati con tagli di carne 
disponibili presso 

la nostra macelleria 
in Via Guido Dorso 73, Bari. 

I piatti contrassegnati con

Vieni a scoprire 
la filosofia dell’eccellenza.

come

sono preparati con tagli di carne 
disponibili presso 

la nostra macelleria 
in Via Guido Dorso 73, Bari. 

I piatti contrassegnati con

Vieni a scoprire 
la filosofia dell’eccellenza.



 

ANTIPASTI

Antipasto del Churrasco
(crudo di Parma, lonza di suino, bresaola punta d’anca + 4

referenze di verdure di stagione) € 15,00

Piatto di salumi
(crudo di Parma, capocollo di Martina Franca, bresaola punta d’anca,

salame tipo Napoli) € 13,00

Crudo di Parma
(stagionato 18 mesi con osso) �8,50

Tartara di bovino
(grana, sale, pepe, olio, tuorlo d’uovo, capperi, rucola, senape) � 12,00

Selezione di formaggi 
(caprino al tartufo, pecorino semistagionato, scamorza gialla + confetture

 + miele) € 15,00

Scamorza semistagionata alla brace € 7,00

Crudo di Parma e mozzarella a nodo vaccina € 9,50

Carpaccio di bresaola punta d’anca
(rucola, grana, olio, pepe) � 10,00

Carpaccio di lonza di suino (pepe e olio) € 7,00

Carpaccio di bovino (rucola, grana, olio, sale, pepe) € 8,00

Salsiccia di bovino cruda (grana, sale) € 6,00

Capocollo di Martina Franca € 8,00

Crudo di Parma a cubetti (barese) € 11,00

Carpaccio di Wagyu € 20,00

Carpaccio di Rubia Gallega Dry aged € 20,00

Cecina di Rubia Gallega
(olio, pepe) € 28,00



Spinaci cotti a bassa temperatura
(olio, sale) � € 5,00

Bietole cotte a bassa temperatura
(olio, sale) � € 5,00

Cicorie cotte a bassa temperatura
(olio, sale) � € 5,00

Rape cotte a bassa temperatura
(olio, sale) � € 5,00

Peperoni friggitelli
(olio, sale) � € 5,00

Olive fritte
(pomodorini, olio, sale) � € 6,00

Melanzana a cubetti
(pomodorini, spezie mediterranee, sale) � € 5,00

Cardoncello al pomodorino
(pomodorini, olio, sale) �€ 6,00

Sformato di zucchina
(lonza, mozzarella, speck a dadini, pangrattato) � € 3,00

Fave e cicorie
(olio, sale) � € 6,00

Asparagi bolliti
(olio, sale) � € 7,50

Carciofi bolliti
(olio, sale, limone) �  € 7,50

Misto di verdure calde
(n 4 referenze: spinaci, rape, bietole, cicorie, carciofi, friggitelli) € 10,00

Zucchine alla poveraccia
(olio, sale) € 4,00



Giovane

€ 11,00 (200 gr.)

Pecorino di solo latte italiano pastorizzato morbido e cremoso, 
dal gusto fresco e delicato.

La Castana

€ 11,00 (200 gr.)
Erborinato di vacca e latte crudo affinato con rum, cacao e marroni canditi. 

Croccolo

€ 11,00 (200 gr.)

Pecorino di solo latte italiano pastorizzato, affinato “alla vecchia maniera” in 
assi di legno  in  grotte a temperatura ed umidità naturale per circa 6-10 mesi. 

Pinetta

€ 11,00 (200 gr.)

Erborinato di capretta dalla pasta morbida e cremosa e dal gusto dolce 
iniziale e pungente nel finale.

La Gola

€ 11,00 (200 gr.)

Erborinato da dessert, fatto con 100% di latte di bufala affinato per oltre 100 
giorni e immerso nello cherry, con aggiunta di amarene, fava tonka e ribs di 

cacao e rivestito con cioccolato fondente al 70%.

Irina

€ 11,00 (200 gr.)

Formaggio dal sapore affascinante, affinato con sciroppo di amarene e aggiunta  
di amarene sciroppate e pepe rosa all’esterno.

Luxuria

€ 11,00 (200 gr.)

Formaggio erborinato affinato con Vermouth di Prato, lamponi e liquirizia.

Dama Rossa

€ 11,00 (200 gr.)
Formaggio a due latti, pecora e vacca, affinato a crosta fiorita

FORMAGGI



SECONDI
Bistecca di bovino adulto taglio Firenze

(cottura al sangue) � 46,00 al kg

Bistecca di bovino adulto taglio costata
(cottura al sangue) � 43,00 al kg

Tomahawk razza simmenthal Austria o Germania
(cottura al sangue) � 60,00 al kg

Tomahawk Angus Canada - Grass Fed
(cottura al sangue) � 70,00 al kg

Fiorentina (T-Bone) Angus Canada - Grass Fed
(cottura al sangue) � 75,00 al kg

Orecchio di elefante
cotoletta fatta da una costata di bovino adulto con osso,

cottura al sangue) € 32,00 al kg

Entrecote di bovino adulto gr 180/200
(cottura al sangue) € 16,00

Tagliata di bovino gr 180/200
(cottura media/ al sangue, rucola, grana, olio) € 15,00

Tagliata di bovino gr 350
(cottura al sangue, rucola, grana, olio) € 20,00

Diaframma esterno Angus - Canada
� 16,00 porzione 200gr

Diaframma esterno intero Angus - Canada
� 60,00 porzione 500gr

Entrecote di bovino adulto gr 350
(cottura al sangue) € 20,00

Filetto di bovino
(cottura media/ al sangue) € 18,00



Filetto di bovino al pepe verde
(cottura al sangue, pepe in salamoia,

 senape, panna) € 23,00

Hamburger di fassona piemontese gr 350
(cottura al sangue, stracciatella, granella di pistacchio) € 13,00

Hamburger di fassona piemontese gr 350
(cottura al sangue, stracciatella, pomodori secchi) € 13,00

Hamburger di fassona piemontese gr 350
(cottura al sangue alla bismarck: uovo al tegamino) € 13,00

Hamburger di fassona piemontese gr 350
(cottura al sangue ai cardoncelli) € 13,00

Grigliata mista
(3 capi di salsiccia di bovino, 5 braciolettine di vitello, 1 fetta di 

capocollo di maiale, cottura media/ al sangue) € 15,00

Grigliata mista selezionata
(3 capi di salsiccia di bovino, 5 braciolettine di bovino, 1 di capocollo di 

maiale, 1 disossata di bovino adulto, cottura sangue/media) € 20,00

Nodino di vitello € 18,00

Hamburger di fassona piemontese gr 350
(cottura al sangue, grana, sale) € 11,00

Salsiccia di bovino
(sale, grana) € 6,00

Braciolettine di vitello alla siciliana
(sale, grana, aglio, pangrattato) € 6,00

Braciolettine di vitello
(sale, grana) € 6,00



Filetto di bovino al vino primitivo
(cottura medio/ al sangue) € 23,00

Fettina El Churrasco
(capocollo di maiale, cottura cotta/media) € 7,00

Disossata di bovino adulto (yogurt)
(cottura al sangue) € 14,00

Cotoletta di vitello
(pangrattato, uovo, sale, cottura cotta/media/sangue) € 12,50

Agnello alla brace
(coscia, costolette cottura cotta/media/ al sangue) € 12,50

Braciole al sugo n° 3 pezzi
(sale, pepe, grana, pancetta di maiale) € 10,00

CONTORNI

Patate al forno
(olio, sale) � 3,50

Verdure grigliate
(zucchine, melanzane, olio, sale) � 4,00

Radicchio grigliato
(olio, sale) � 5,00

Funghi cardoncelli grigliati
(olio, sale) � 5,00

Insalata mista
(iceberg, radicchio, rucola) � 5,00

Petto di pollo alla brace € 10,00

Crudite di stagione € 3,00`





GELATI BINDI

Tartufo bianco � 4,00

Tartufo nero € 4,00

Cocco € 4,00

Limone € 4,00

Bomboniere € 4,00

DOLCI DI NOSTRA PRODUZIONE

Tiramisù € 4,00

Pizza di ricotta € 4,00

Crostata crema e frutta € 4,00

Crostata alla nutella € 4,00

Panna cotta € 4,00

Cream caramel € 4,00

Crema catalana € 4,00

Sorbetto al limone € 5,00

DOLCI DI PASTICCERIA

Semifreddi alla frutta € 4,00

Semifreddi alle creme € 4,00



FRUTTA
Ananas € 3,00

Melone € 3,00

Frutta mista (ananas + melone) € 3,00

Fragole € 6,00

Anguria € 3,00

BEVANDE
Acqua 100 cl € 2,00

Coca Cola 33 cl € 2,50

Coca Cola Zero 33 cl € 2,50

Coca Cola 100 cl € 6,00

Aranciata 33 cl € 2,50

Sprite 33 cl € 2,50

Birra Moretti 33 cl € 2,50

Birra Moretti 66 cl € 3,50

Calice di vino € 5,00

Vino in carraffa da 50 cl primitivo della casa € 5,00

Vino in carraffa da 100 cl primitivo della casa € 7,00

Cocktail € 10,00

COPERTO € 2,00



BAR
Limoncello € 3,00
Amari € 3,50
Amaro Jefferson € 5,00
Whisky Normali € 4,00
Whisky Torbati € 12,00
Vodka € 4,00
Passito € 4,00
Rum € 4,00
Rum Diplomatico € 6,50
Rum Zacapa 23 anni E.N € 7,00
Rum Zacapa XO € 12,00
Grappa Bianca € 3,00
Grappa Barricata € 3,50
Cognac Remy Marten € 5,00
Cognac Courvoisier € 5,00
Caffè € 1,00
Grappa Berta Casalotto € 12,00
Grappa Berta Bric del Gaian € 12,00
Grappa Berta Tre Soli Tre € 12,00
Grappa Berta Roccanivo € 12,00
Grappa Berta Prima Gioia € 12,00
Grappa Berta Elisi € 12,00
Grappa Berta Villa Prato Barricata € 12,00
Grappa Berta Villa Prato Bianca € 12,00
Grappa Berta oltre il Vallo € 12,00
Grappa Segnana Barricata € 4,00
Grappa Segnana Bianca € 3,50
Chartreuse € 5,00
Ron Brugal Anejo € 4,00
Rum Agricolo J. Bally Ambrè € 5,00
Rum Agricolo J. Bally Bianco € 4,00
Ron Pampero Aniversario € 4,00



PUOI TROVARCI SU

PASSWORD: elchurrasco


